Menus de fin d'année
Reveillons 2022
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Le Bistrot Gourmand - Cuiseaux

Les garnitures au choix
S/
9 9 & CHAMPIGNONS ., i 2€
L'apéro
NOTRE PATE EN CROUTE (e 125 tranches) 25€
- T DAGRUMES 5€
5¢
Les entrées froides
LE MENU
4€
70€/kg
4 Entree, Poisson, Vial 40€
3PLATS  Entree, Plat au choix, T . 30€
ENTREE
13€ 5 T
Mousseline de Saint Jacques,
10% fruits de mer et créme de Bresse
PLATS
La lasagne de homard
Les plats ASTIE ! )
bisque et vieux comte
LES GRILLONS DE RIS DE VEAU AUX CHAMPIGNONS BRUNS L€ 5 . : 2
SRR EREL A bt . Filet de poulette fermiére
NERAKMORILLES ) farcide foies blonds et champignons, ecréme de Bresse et Vin Jaune
VIEU TE 26€
DVENEUR ... 20€
Fondant marrgns, chocolat,
jus réduit d agrumes




l samedi 31décembre 2022
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Plat Repas + soirée : 50 euros
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Assielte de fromages allinés
Tarif - 12 ans : 15 euros

Dessert du jour de Pan Menu simplifié

Café/Macarons *Boissons non comprises
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Nathalie 06 28 83 75 T"




. p&#aurant Les Terrasses Frangy en Bresse 03.71.48.00.21/ Réservation avant le 18 Be’cembf':a 222 =
(4 | -.

~ Menu de la Saint Sylvestre
' Soirée Concert avec le groupe A\dequat
Debut du service 20h

Mise en Bouche
Aperitif maison

foie gras de canard €xtra Francais mi-cuit,
confiture d oignons au vin r-ouge et creme de cassis,

Pain d'épices du Rucher Bressan
“Verre de Sauternes 8cl”

Noix de Saint Jacques rdties, fondue de poireaux,

beurre blanc au Sauternes
‘Verre de Pouilly fuisse 8cl’

Pause givrée

Ballotine de chapon fermier de la maison Mairet,
crémeux de butternut et pefits lequmes,
jus réduit a lhuile de truffe
" de montagne St €milion 12cl

Declinaison de fromaqes
de la fruitiere de Desnes

Mont blanc des Terrasses
Coupe de crémant de Bourgogne

Cafe + Mignardises
Cotillons et confettis a gogo

Menu 75 € hors boissons
Menu Accord mets et vins 100€

A\ccompte de 50 € a la commande
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BBE Ia Genéte

20 H - Tour Jérusalem - La Genéte
06.78.26.79.92

Menu

Coupe de crémant
Mise en bouche

Craquant de foie gras
et

Tiramisu de saumon

Mousseline de brochet
Homardine

Ballotine de chapon aux écrevisses
et chorizo ibérique

Faisselle

Galet calison du nouvel an
Cafe

Soupe a l'oignon

Tarifs Boissons

Cremant €50 Bouteille de Crémant

Kir Macon 7€ Bouteille de Vin
Jus de fruits 2€50

Animation Musicale

Dj Denis Cotillon




Restaurant La Poularde
03 85750306

diner dansant
années 7/0/80 avec DJ

R:..p.“'_]ﬂ focebook: louhans la poularde
uJ weww.la-pol Iadefr

lopeularde@wanadeo.fr
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MENU
31 Décembre 2022

S dévKayal'el ses gougéres
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; ﬁ"'f“i':-- OUVERTURES DES PORTES A 19H30
s  DEBUT DU SERVICE A 20H30
DANCING e e . TR

ANNEES 80 A NOS JOURS AVEC DJ JUAN-PHILIP
RESERVATIONS OBLIGATOIRES AU 06 95 07 07 25
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~ Samedi 31C wle'c’* mbk'e 2022

SALLE DES FETE.S D'EROMENAY

Avenue Jean Jaures 71470 romenay

REPAS ADULTE 90 EUROS :

uche
ndole de RuseS ocktaﬂ Cans alcool

r c
Coupe gg&amp et

Tiramisu Mo
ID de .
Foie gras *ﬁk**m:*** neur ! i
vet-de cerf Sa‘fc? gnrgad de carotte et (
Roulé de Cogg%e te e de terré
gr

ASSlette 3 (] |ages ou f Of |age b anc
Sable crel eux gla dU]a Et Sallade de “

Soirée au profit de I’'association I’horizon d’océane

Réservation et reglement avant le 20 décembre
au 0980639208 ou directement a la
Rimini 1 place occidentale 71470 Romenay

www.ufo-orchestre.com




LA GROTTE de SAGY

Révelllo

Repas davsant 65 €




A% | MENU

Ké“/&i l l ? ‘ Gougéres, marquisette

Mise en bouche

Foie gras Frangais, cuisiné maison, brioche aux figues et toast de fruits frais

Mousseline de Saint Jacques et Saint Jacques fraiche poélée sur coulis de crustacés corsé

| SAMEDI 31 DE C] Sorbet Mirabelle et alcool

| LS

‘ s A19 ,I{ y Tournedos de filet de veau aux morilles et ses accompagnements
| (horaire a respecter pour I’organisa

Assiette de fromages affinés

SAINT GERMAIN DU B ou

Fromage blanc créme et sucre

Organisé par le Foyer Rural

Dessert du jour de I’an

|
SOIREE ORCHE&‘ REE Café , macaron
PAR Nicolas GRANDFILS

Eric JACQUARD Traiteur - 71310 MERVANS

RESERVATION OBLIGATOIRE DES MAINTENAN%
AU 03 857246 90 ou 06 31 32 01 40




Reveillon st Sglvestre

Sdadlle des fétes

Savigny -En-Revermont '

31 Qecembre 2022

70€ /prs ’ Ul

L1 Apéritif maison et ses
N\ISES en bouches de Bienvenue
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Douceur des fétes

| Reservation au
06 324280 18 Café

traiteurlafoliegourmande@gmail.com

A~l Anime par notre partendadine |

Traiteur La Folie Gourmande

.P.N.S




Le Saint Sauveur - Varennes Saint Sauveur

MENU Les 23 soir /24/25 et 30 soir/31/01
Mise en boche

(Euf de Chapelle Naude a 64°

Espuma a 'estragon

Dinette de foie gras et ses gourmandises

L’esturgeon fumé par nos soins, creme de caviar de Noél
Chou fleur a la noisette

EntrecOte de veau francais duxelle légerement truffée en crodte feuil-
letée

Ou

Filet de sandre au vin du Jura et safran de Bresse en cro(te feuilleté

Chariot de fromages (supplément 6€)

Fraicheur acidulée et baba bouchon rhum et combawa

Mignardises

Tarif : 70€
Tél : 03 85 74 65 59



MENUS DU JOUR DE L'AN

Le Bistrot Gourmand - Cuiseaux

4w

L’apero

NOTRE PATE EN CROUTE 25 tranches)

Les entrées froides

LE FOIE GRAS DE CAMARD IGP SUD-OQUEST
LE POT DE CHUTNEY
MON FUME LABEL ROUGE MAISON

)

Les entrées chaudes

OMTE

NG BRUNS

AUX MORILLES

LESG

TITS LEGUMES

25€

150€/kg
4€
70€/kg

13€
10€

22€
18€
26€
20€

Les garnitures au choix

Les desserts

FONDANT MARRONS, EDUIT D'AGRUMES

LE CLASSIQUE ECUREUIL PRALINE MAIS

LE MENU

TS Entree, Poisson, Viande

CHOC

TS Entrée, Plat au choix, [

ENTREE

Mousseline de Saint Jacques,
fruits de mer et eréme de Bresse

PLATS

La lasagne de homard

bisque et vieux comte

Filet de poulette fermiere

2€

5€
5€

40€
30€

farci de foies blonds et champignons, eréeme de Bresse et Vin Jaune

DESSERT

Fondant marrgns, choeolat,
jus réduit d’ agrumes

%
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1ehe et Coupe de crémant du Jura

L . .
Entrée au choix ¢

wsaumon, blinis et chantilly yuzu
ganatd mi-cuit, chutney de figues

riochée de ris de veau comme

1‘3‘1 _-ét mé,langge de jeunes feuilles

u beurre blanc champenois,
Wow

Bde champignons
ifig, légumes confits et purée de p!‘timaron
w

Assiette*d® fromages affinés

Accompmgné d un!é\_mpe. de crémant du Jura
i

Mi-cuit au chocolat cogur coulant caramel,
glace caramel et créme anglaise
n d'agrumes aux hotes de Macvin
Profiteroles'du Nt




Menu du Nouvel An
ler Janvier 2023

Mise en Bouche
ﬂpermi maison

foie gras de canard €xn'a Francals mi-cuif,
confiture d’ mqnons au vin rouqge et créme de cassis,
Pain d epices du Rucher Bressan
erre de Sauternes 8cl”

Noix de Saint Jacques rohes fondue de poireaux,
beurre blanc au Sauternes
"Verre de Pouilly fuissé 8cl”

Pause givrée

Ballotine de chapon fermier de la maison Mairet,
crémeux de butternut ef pefits lequmes,

vJus réduit a l'huile de truffe
erre de montaqne St €milion 12¢l”

Declmalson de irom
de la fruitiere de Desnes

' Mont blanc des Terrasses
"Coupe de crémant de Bourqoqne

v Caie + Miqnardlses
. Menu 70 € hors boissons
m Menu Accord mets et vins 95€

Alccompte de 50 € a la commande
Restaurant Les Terrasses Frangy en Bresse 03.71.48.00.21/ Réservation avant le 18 Décembre 2022



PLATS A EMPORTER SUR COMMANDE AUPRES
DES RESTAURATEURS

Doubs Rivage - Charette Varennes - Tél : 03 85 76 23 45
Bistrot Italien - Cuisery - Tél : 09 52 03 17 92

Les Terrasses - Frangy en Bresse - Tél : 03 71 48 00 21

Le Marvans - Mervans - Tél : 03 85 76 90 53

Coq au vin - Montret - Tél : 03 45 86 92 71

La Perle Ouriate - Ouroux sur Sadne - Tel : 09 61 63 92 57
Le Chaudron - Ratte - Tél : 03 85 75 57 81

Hostellerie Bressane HO'Gastronome
Saint Germain du Bois - Tél : 03 85 72 04 69

Le Saint Germain - Saint Germain du Bois - Tél : 03 85 72 02 47

Auberge des Mousquetaires - Sainte Croix en Bresse
Tél : 03 85 74 87 97

Les 4 Chemins - Sens sur Seille - Tél : 03 85 74 73 04

Crédit photos : Office de Tourisme du Pays de la Bresse Bourguignonne, Pixabay,

Les informations contenues dans ce document sont données a titre indicatif. L' Office de Tourisme du Pays de la Bresse
Bourguignonne ne pourrait étre retenu pour responsable des éventuelles erreurs.

Document arrété le 10/12/2022.



WOTRE
ENDAGEMENT

@
47 L'Office de Tourisme du Pays de la Bresse Bourguignonne

Offices de

vous accuellle :

Bureau d’accueil de Louhans-Chateaurenaud

Place Saint Jean - 71500 LOUHANS-CHATEAURENAUD - Tél : 03 8575 05 02

info@bresse-bourguighonne.com

Bureau d’'accueil de Cuiseaux
Rue Edouard Vuillard - 71480 CUISEAUX -Teél: 038572 76 09

info.cuiseaux@bresse-bourguignonne.com

Bureau d’accueil de Cuisery
32 place d'armes - 71290 CUISERY -Tel : 038540 11 70

info.cuisery@bresse-bourguighonne.com

Bureau d’accueil de Pierre de Bresse

Place du monument - 71270 PIERRE DE BRESSE - Tél : 03 85 76 85 78

Point information touristique de Beaurepaire en Bresse

Maire - 71580 BEAUREPAIRE EN BRESSE - Tél : 03 85 72 56 23

Point information touristique de Saint Germain du Bois

Mairie - 71330 SAINT GERMAIN DU BOIS - Tél : 03 85 72 01 47

www.bresse-bourguignonne.com
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